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ACTAN°® 702 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA —
2022
FECHA: Bogota 26 de mayo del 2022.
HORA: 2:00 p.m. - 3:00 p.m.

LUGAR: Centro Comunidad de Cuidado Hogar Casa Santa Maria.

TEMA: Buenas practicas de almacenamiento, lavado y desinfeccion de alimentos.

ASISTENTES: Jeferson basto navarro (tecndlogo de alimentos) y Wiliam Benitez Lopez

(coordinador responsable de la unidad operativa). Y Manipuladores, servicios generales de centro
comunidad de cuidado hogar casa santa maria.

ORDEN DEL DIA: saludo de bienvenida, introduccion del tema a exponer, explicacion del tema a
tratar, despejar las dudas del tema, aplicar pre test y pos test, registro fotografico de la actividad.

OBJETIVO: Capacitar al talento humano acerca de las Buenas practicas de almacenamiento, lavado
y desinfeccién de alimentos, que se desarrollan de manera diaria en el servicio de alimentos.

INTRUDUCCION: el decreto 3075 de 1997 acompafiado de la resolucion 2674 del 2013 dictan las
normas basicas de procesamiento de alimentos con el animo de Fortalecer al personal
manipulador y servicios generales en el entorno alimentario, resaltando la importancia como
factor de riesgo en el sistema Alimentario. con base a estas normas capacitamos a nuestro
personal manipulador, acerca de las variables en las Buenas précticas de almacenamiento, lavado y

desinfeccion de alimentos. Donde entran los procesos de baja y altas temperaturas como tecnicas

térmicas aplicadas y utilizadas para optimizar la vida util de los productos preparados en la unidad
operativa.
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Actividades desarrolladas: Se imparte y se brinda la capacitacion del tema pertinente frente

Buenas practicas de almacenamiento, lavado y desinfeccidn de alimentos

Se realiza la capacitacion del tema acordado explicando, los principales procesos térmicos
aplicados,  refrigeracion,congelacion liofilizacion,  escaldado, pasterizacion, coccion y
esterilizacion. Se realiza y se aplica el Pre test y el Post test a cada uno de los participantes para

poder identificar y determinar la aceptacion v el aprendizaje de la capacitacion frente al tema
mencionado anteriormente.

Compromisos:

Compromisos Responsables Fecha de Ejecucion
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CONVOCATORIA. Se propone una nueva capacitacién para el dia 12 de abril 2022 con el tema,
contaminacion, tipo de contaminacion y etas.

En constancia de lo anterior firman:

Nombres y Apellidos Car'go © T'P? He Dependencia Firma
vinculacion
. Centro comunidad y
William Alberto Benitez CoarEl Rt cuidado hogar casa
Ceniia santa Maria \4)
e fpea
o Centro comunidad y
Tecnico en :
Jeferson Basto Navarro . cuidado hogar casa .
gastronomia .

santa Maria
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Anexos: Evidencias fotografias de la activi

Cra. 7 No. 32 - 16/ Ciudadela San Martin
Secretaria Distrital de Integracién Social
Tel.: (1) 327 97 97
www.integracionsocial.gov.co

FOR-GD-002
Péginad4ded

idad mencionada con sus asistentes.

o .14;3: .

“6/5/2922 2 54° p. M.
49 :Garrera 90
Suba

: . % Bogdta =
i eonardo dorpnn:

Escaneado con CamScanner



ALUAL LA WAY Oy
I BOCOTA D

¢ A A YTy

PROCESO GESTION DOCUMENTAL

FORMATO PLANILLA DE ASISTENCIA

Cédigo: FOR-GD-023

Version: 0

[‘a,-(:l.m: M(:ry:Q I?(J)OOJ:GM’Z -:m1—:1'/“1A2/2026“"

Pagina 1 de 1

Tratamicnto de datos personales: Los datos personales aqui consignados tienen caracter confidencial, raz

compronise o¢ los asistentes y de fa SDIS no divulgar informacion alguna en prepoésito diferente a

legales & que haya lugar de acuerdo con la Ley 1581 de 2012 y Decreto 1377 de 2013.

Escaneado con CamScanner

Tema: B ) Lugar: Fechay hora:
; Nombres y Documento Rol/ Corrco Teléfono y Ext. [
ltem : A : Entidad o Dependencia AR Y ’
- ' Apellidos de identidad i “' ~|_Cargo | electrénico Celular )
1 JOHANNA MARCELA Hh28575602 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO OPERARIO DI at3e7a4cs | T ’/
CAMPOS BERNAL HOGAR CASA SANTA MARIA COCINA ﬁ "
N\
3 | ANDREAJAZMIN | 52078456 “CENTRO COMUNIDAD OE CUIDADOG | OPERARIO DE | 3004510569 DU
W T
ALVAREZ ALVAREZ HOGAR CASA SANTA MARIA COCINA 1
TS o ) . R ';‘;-.\\{)_
3 DIEGO LEOVISELDO 1233889566 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO SERVICIOS 3122434279 MNeo o>
L
. | «<
CRUZ CHINCHILLA HOGAR CASA SANTA MARIA GENERLAES 2 ‘_,J-P'/
a TWILLIMTON STICH | 1019102324 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO SERVICIOS 3144767680 N R /=
ﬁ'f Iy /
| ZORRILLA BENAVIDES HOGAR CASA SANTA MARIA GENERLAES
e et e—————— )
5 ; ANA TERESA CORONEL 1058058796 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO | OPERARIO DE 3195197717 ,\ 4
ACEVEDO HOGAR CASA SANTA MARIA COCINA A'\l “LD ( ':"\Q—o,
6 [ LZI0Y YOANA BELTRAN 1108120515 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO | OPERARIO DE 3223965314 ;(C oA |/
|
CLRDENAS HOGAR CASA SANTA MARIA COCINA = .
(AR
7 IUAN CAR R 101900634 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO SERVICIOS 3134247626
J CARLOS SUAREZ
VANEGAS HOGAR CASA SANTA MARIA GENERLAES | S 3
! C\\.\\ldmtu
B JULI ALEXANDRA 1019036003 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO SERVICIOS 3015915508 \
EERNAL VANEGAS HOGAR CASA SANTA MARIA GENERLAES
% | JUAN DIEGO COTRINO 1233811790 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO SERVICIOS 3134037459 \ E
SiEREhE HOGAR CASA SANTA MARIA GENERLAES /ﬁ & i
o A\ (o

on por la cual es un deber y un
la de este registro so pena de las sanciones
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Almacenamiento, Lavado y desinfeccion

Pagina: 1 de 1

AoHn s Dheuvest

NOMBRE: sy v SON SURE Y . AuDoce ALUunRLT

Marque con una X la respuesta correcta

1

'477 ¢ Qué debe evitar las operaciones y condiciones de almacenamiento?

La contaminacion y alteracion de las Materias primas.

La Proliferacion de Microorganismos indeseables.

El deterioro o dafio de envase o emabalaje.

Q|0 |T|

Todas las Anteriores

¢Cuales son las operaciones del Almacenamiento?

Control de primeras entradas y primeras salidas.

Control de variables Temperatura.

Identificacion de producto y registro de recepcion.

oo|clo| N

Todas las anteriores.

>C

¢ Cuadl es la concentracion de Hipoclorito de sodio que se usa para el proceso de des

infeccion?

12.25%

15%

5.25%

[oN Il Ronl SV B A

Ninguna de las anteriores.

¢ Cual es la dosificacion en desinfeccion que se realiza a las Bolsas de leche y
productos enlatados?

8 ml por 1 litro de agua durante 5 minutos mediante inmersion.

1 mi por 1 litro de agua durante dos minutos mediante inmersion.

1 ml por 1 litro de agua durante 15 minutos mediante inmersion.

ofo|Tl®] M

Todas las anteriores.

¢Cual es la temperatura de congelacion en almacenamiento para la fruta despulpada?

8 grados a 12 grados centigrados

0 a 4 grados centigrados

Debe estar -18 grados centigrados

DO ([T | ;v

Ninguna de las anteriores
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Marque con una X la respuesta correcta

1 ¢Qué debe evitar las operaciones y condiciones de almacenamiento?

3 _|La contaminacion y alteracion de las Materias primas.
b |La Proliferacion de Microgrganismaos indeseables

¢ _|Eldetlenoro o dafio de envase o emabalaje

d_|Todas las Antericres X

¢Cuales son las operaciones del Almacenamiento?

2

a |Control de primeras entradas y primeras salidas.
b |Caontrol de vanahles Temperatura
c
d

{identficacion de producto y registro de recepcion.

| [Todas las antenricres Y
3 ¢Cuiél es la concentracion de Hipoclorito de sodio que se usa para el proceso de desinfeccion?
a 112.25%
b {15%
c |525% A
"4 |Ninguna de las anteriores,
4 ,Cual es ia dosificacion que se realiza a las Bolsas de leche y productos enlatados?

z |&mipor s de agua durante 5 minutos mediante inmersion.

| b [1miporiiirode agus durznte dos minutos mediante inmersion. X
c |1 mipor 1 litre de zgua durante 15 minutos mediante inmersion.

[ d |Tocasi

s latem peratura de congelacion en almacenamiento para la fruta despulpada?
entigrados

ntigrados \

EVALUACIGN CUALITATIVA DE LA CAPACITACION

Wargue con ung 4 Sl o N0 segun gu cenc

Bl NO

e r— —t

it ems g la metdningia desarrdlizdas fueron
sl onn st erprctativas? v

Vhizaans durante el proceso de

ariecuados? \/
\

O 1a reLpuesta B positize, Coies 1emay e ntercsa

e e e e A 0 | P e e e e e e
A terns wstn puede ser utl para |

1/"‘[""u|l|"|JA]/‘”, J
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A, PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE Version: 2
ALCALDIA MAYOR .
DEBOGOTAD.C Fecha: Abril de 2012

Almacenamiento, Lavado y desinfeccion Pagina: 1 de 1
Marque con una X la respuesta correcta . E | J i
M.fB(G(BO C[UZ ’ “S‘O O Cov\(y& Sowc&,’ \\ M@w‘v\u ?)P NJJ
477 ¢ Que debe evitar las operaciones y condiciones de almacenamiento?
a_|La contaminacion y alteracion de las Materias primas.
b |La Proliferacion de Microorganismos indeseables.
¢ _|El deterioro o dafio de envase o emabalaje.
d [Todas las Anteriores ¥
2 ¢Cuales son las operaciones del Almacenamiento?
a_|Control de primeras entradas y primeras salidas. ]
b_[Control de variables Temperatura. .
c_|ldentificacion de producto y registro de recepcion. ] _
d |Todas las anteriores. A
3 ¢Cudl es la concentracion de Hipoclorito de sodio que se usa para el proceso de desinfeccion?
a [12.25%
b |15%
c |5.25% X
d |Ninguna de las anteriores.
¢Cual es la dosificacion en desinfeccion que se realiza a las Bolsas de leche y
4 productos enlatados?
a |8 ml por 1 litro de agua durante 5 minutos mediante inmersion. B )
b |1 mlpor 1 litro de agua durante dos minutos mediante inmersion. i X
¢ |1 mlpor 1 litro de agua durante 15 minutos mediante inmersion. i
d |Todas las anteriores.
5 ¢Cual es la temperatura de congelacion en almacenamiento para la fruta despulpada?
a_|8 grados a 12 grados centigrados
b [0 a 4 grados centigrados
c_|Debe estar -18 grados centigrados Y
e _[Ninguna de las anteriores
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVCICIOS SOGIALES Focigar P
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE Version: 2
e s FECTIa AT o |
FORMATO POS TEST andn
Almacenamiento, lavado y desinfeccion. Pagina: 1 de 1
Marque conuna X la respuesta correcta
1 ¢Qué debe evitar las operaciones y condiciones de almacenamiento?
3 iLa contzminacion v alteracion de las Materias primas.
b _|La Proliferacicn ce Microorganismes indeseables.
C_|Eldetencro o dafio de envase o emabalaje.
d_|Todzs las Anteriores M,
2 ;Cuales son las operaciones del Almacenamiento?
g _|Control de primeras entradas Y primeras salidas.
| b Controide vanables Temperatura
|_c [identificacon de producto y reqistro de recepcion.
PR Ty
{_d ITodas las anterinores. X
3 ¢Cudl es la concentracion de Hipoclorito de sodio que se usa para el proceso de desinfeccion?
[ a [12.25%
[ b [15%
c_15.25% X
d_[Ninguna cg las anteriores.
4 ¢Cual es la dosificacion que se realiza a las Bolsas de leche ¥ productos enlatados?
[_2 '8milpor1iitro de agua durante 5 minutos mediante inmersion.
b 1 mlper1itro de agua durante dos minutos mediante inmersion. X
c |1 mipor1litro de agua durante 15 minutos mediante inmersion,
i d |Tedasles anteriores.
5

¢Cuél es la temperatura de congelacion en almacenamiento para la fruta despulpada?
2 |8grados 2 12 grados centigrados
5 1024 gradss centigradeos
¢ |Debe estar -15 grados centigrados \/
L& [INincuns de I2s anteriores

EVALUACION CUALITATIVA DE LA CAPACITACION -
Mzarque con una X Slo NO $Eg0n su criterio
S| NO
]
|Eitemayla melodoiogia desarrolladas fueron
.[sc'e:'.aaas y cumplieron con sus expeclativas? )(
r
ILos materzias Ltlizacos durante el procesc de
2 czpacitacion fuercn adecuados? )(‘
3 |Elcapacitador conocia bien el tema? \
7
Le gustaria que se llevara continuidad en los
4 precescs de capscitacién? ~
Silarespuesta es [osiliva cuzies lemas le interesa
Crez usted que 2! tema visto pueda ser ulll para V
5 su vida de aqui en adzlante?
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Almacenamiento, Lavado y desinfeccion

Pagina: 1 de 1

NOMBRE:

Dieeo cevr . JoWwuwg Campos-
NS coeov)eX-

Marque con una X la respuesta correcta

477 ¢Qué debe evitar las operaciones y condiciones de almacenamiento?

La contaminacion y alteracion de las Materias primas.

La Proliferacion de Microorganismos indeseables.

El deterioro o daiio de envase o emabalaje.

afo|T|lo

=] X[ <A

Todas las Anteriores

¢Cuales son las operaciones del Almacenamiento?

Control de primeras entradas y primeras salidas.

Control de variables Temperatura.

Identificacion de producto y registro de recepcion.

glojow| N

Todas las anteriores.

X

W

¢Cual es la concentracion de Hipoclorito de sodio que se usa para el proceso de des

infeccion?

12.25%

15%

5.25%

Q|0 |T|®

Ninguna de las anteriores.

i Cual es la dosificacion en desinfeccion que se realiza a las Bolsas de leche y
productos enlatados?

8 ml por 1 litro de agua durante 5 minutos mediante inmersion.

1 ml por 1 litro de agua durante dos minutos mediante inmersion.

1 ml por 1 litro de agua durante 15 minutos mediante inmersion.

QO |ITIO| M

Todas las anteriores.

:Cual es la temperatura de congelacion en almacenamiento para la fruta despulpada?

8 grados a 12 grados centigrados

0 a 4 grados centigrados

Debe estar -18 grados centigrados

@ O(T/®] O

Ninguna de las anteriores

Escaneado con CamScanner
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Marque con una X la respuesta correcta

1 ¢Qué debe evitar las operaciones y condiciones de almacenamiento?
a _|La contaminacion v alteracion de las Materias primas.
b_|La Proliferacion de Microorganismos indeseables.
c_|El deterioro o dafio de envase o emabalaje.
d _|Todas las Anteriores D
2 ;Cuales son las operaciones del Almacenamiento?
a_|Control de primeras entradas y primeras salidas.
b |Control de variables Temperatura.
¢_|ldentificacion de producto y registro de recepcion.
d [Todas las anteririores. A
3 ¢Cual es la concentracion de Hipoclorito de sodio que se usa para el proceso de desinfeccion?
a [12.25%
b [16%
c |5.25% L
d |Ninguna de las anteriores. )
4 ¢Cual es la dosificacion que se realiza a las Bolsas de leche y productos enlatados?
a_ 18 ml por 1 litro de agua durante 5 minutos mediante inmersion.
b |1 mlpor1litro de agua durante dos minutos mediante inmersion,
¢ |1 mlpor1 litro de agua durante 15 minutos mediante inmersion. EaN
d |Todas las anteriores.
5 ¢Cudles la temperatura de congelacion en almacenamiento para la fruta despulpada?
a |8 grados a 12 grados centigrados
b |0 a4 grados centigrados
¢ |Dehe estar -18 grados centigrados —~
e |Ninguna de las anteriores
EVALUACION CUALITATIVA DE LA CAPACITACION
Marque con una X Sl o NO segun su criterio
sl NO

1 Eilema yia melodolcgia desarrolladas fueion

adecuadas y cumpheron con sus expectativas? K
2 Los matenales ulllizados durante el proceso de

capucitacion fueron adecuados? X
3 |El capacitador conocia bien el tema? x
4 Le gustaria que se llevara continuidad en los X‘

procesos de capacitacién?

Silarespuesta es positiva, cuales temas le interesa pﬁ con MHI \ V) CLC,:Q(PO C(p« a,(pm e }'UJ_,

5

Cree usled quo ¢l tema visto puede ser uul para
su vida de aqui en adelante? gl N

NOMBRE:

Escaneado con CamScanner




